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DIPARTIMENTO DI PREVENZIONE 

S.C. Igiene Alimenti e Nutrizione 

Direttore dott. Sebastiano BLANCATO  
Via Lancimano, 9 –cap 12045 –FOSSANO 
tel. 0172 699251 – fax 0172 1795454  

e-mail: sian@aslcn1.it 

SEDI  TERRITORIALI  DI: 
 
CUNEO - Corso Francia, 10 – tel. 0171 450691  
FOSSANO -  Via Lancimano, 9 – tel. 0172 699251  
MONDOVI’- Via Fossano, 4 – tel. 0174 676146  
SAVIGLIANO -  Via Torino, 143 – tel. 0172 240680 
SALUZZO - Via della Resistenza 16/F – tel. 0175 479763 

 
IL CONTROLLO DELL’APPROVVIGIONAMENTO IDRICO DA PARTE DELL’OPERATORE DEL SETTORE ALIMENTARE 
(OSA). Deliberazione della Giunta Regionale 10 gennaio 2012, n. 2-3258 Approvazione linee guida per il 
controllo igienico-sanitario della qualita' delle acque utilizzate nelle imprese alimentari e modifica della D.G.R. n. 
2-8302 del 3.03.2008 e della D.G.R. n. 11- 1664 del 7.03.2011, modificata dal Decreto della Giunta Regionale 30 
luglio 2012, n. 59-4262. 

=========================== 
L’OSA ha l’obbligo di considerare la qualità dell’acqua come prerequisito essenziale per l’attività; deve pertanto garantirne il 
mantenimento, applicando quei principi del sistema HACCP ritenuti necessari in ciascuna fase dell’attività esercitata, nel 
rispetto delle indicazioni fornite dai manuali di corretta prassi operativa in materia di igiene. Tale obbligo è indipendente dai 
controlli esterni effettuati dall’ASL sull’acqua, che non sostituiscono i controlli interni effettuati dall’OSA. All’ASL spetta la 
verifica della congruità delle procedure adottate da parte dell’OSA per l’autocontrollo della qualità dell’acqua e il 
mantenimento del possesso di tale prerequisito. L’OSA predispone una specifica procedura di autocontrollo e gestione del 
rischio acqua all’interno del piano di autocontrollo aziendale, programmando eventuali analisi al rubinetto con frequenza e 
parametri previsti in funzione della categoria di appartenenza, tipologia di approvvigionamento e specifica valutazione del 
rischio.  E’ necessario di conseguenza  adeguare, nel documento di autocontrollo, lo specifico capitolo dedicato 
all’approvvigionamento idrico.  
 
L’O.S.A. dovrà provvedere alla autovalutazione compilando la specifica scheda (SCHEDA PER LA VALUTAZIONE DEI FATTORI 
DI RISCHIO RETE IDRICA – Allegato 4-2). Quanto dichiarato su tale scheda dovrà il più possibile essere documentabile (ad 
esempio relativamente all’anno di costruzione, al materiale impiegato, alla quantità di acqua impiegata giornalmente, esiti dei 
controlli precedenti  ecc.). In base al punteggio calcolato l’O.S.A. stabilirà la frequenza e la tipologia delle analisi da effettuare 
consultando la specifica tabella (TABELLA RIASSUNTIVA FREQUENZA ANALISI IN AUTOCONTROLLO A CURA DELL’OSA – 
allegato 4-3). Le analisi in oggetto, ricomprese in quelle da effettuarsi da parte dell’OSA in regime di autocontrollo, devono 
essere eseguite da laboratori accreditati e iscritti in appositi elenchi regionali , come da Nota RP – Direzione Sanità – Settore 
Prevenzione e Veterinaria n.16731/DB.2017 del 16.06.2012. I relativi referti dovranno essere conservati in allegato al 
documento di autocontrollo a disposizione degli organismi incaricati del controllo ufficiale nel settore alimentare unitamente 
alle schede di autovalutazione di cui sopra. 
 
Si ricorda che la mancata predisposizione delle procedure relative all’autocontrollo o la mancata attuazione delle procedure 
previste nel piano di autocontrollo adottato dall’azienda comportano  l’applicazione della sanzione amministrativa a carico 
dell’OSA e di altri eventuali corresponsabili, da Euro 1000 ad Euro 6.000.
 
PER SAPERNE DI PIU’: 
 
Sul sito 
http://www.regione.piemonte.it/sanita/cms/alimenti/controlli-ufficiali/1259-il-piano-gli-obiettivi-e-le-linee-guida.html  
 
cliccare sul riquadro                     ,  e sul riquadro    
 
a pagina 18 (18 di 55), c’è uno specifico capitolo dedicato alle acque destinate al consumo umano con particolare riferimento 
alle acque utilizzate nelle imprese alimentari. 
 
Sempre all’indirizzo http://www.regione.piemonte.it/sanita/cms/alimenti/controlli-ufficiali/1259-il-piano-gli-obiettivi-e-le-
linee-guida.html, cliccando sul riquadro  e dopo su quello  
 
 
è possibile scaricare la normativa regionale specifica sulle acque utilizzate nelle imprese alimentari nonché la scheda di 
valutazione per la rete idrica e la tabella per la frequenza analisi acque. 
 
Sul sito: http://www.regione.piemonte.it/sanita/cms/alimenti/haccp-laboratorio-analisi.html alla voce “AGGIORNAMENTO 
DELL'ELENCO REGIONALE DEI LABORATORI CHE EFFETTUANO ANALISI AI FINI DELL'AUTOCONTROLLO” è possibile 
consultare i laboratori autorizzati alla esecuzione delle analisi in regime di autocontrollo. 
 
Le informazioni contenute nella presente nota, rappresentano  indicazioni  di massima  per il controllo igienico-sanitario della 
qualita' delle acque utilizzate nelle imprese alimentari da parte dell’OSA e devono essere supportate ed approfondite da una 
attenta consultazione delle normative citate.  Le sedi del SIAN ASL CN 1 sono a disposizione per ogni chiarimento in merito.  

PRISA 2013 Piano regionale integrato dei controlli di sicurezza alimentare (PRISA) 2013 

Acque imprese alimentari allegato 4 PRISA 2013
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